SOuUPS
LEVESEK

Yellow Lentil Creamsoup

a mildly flavoured lentil soup
Sargalencsekremleves
enyhén flszerezett lencseleves

Curried Chicken Soup
curry based chicken soup
Curry-s Csirkeleves

curry alapu csirkehusleves

Lamb Shorba

tasty lamb soup with ginger and garlic
Baranvhisleves

izletes, gydmbéres-fokhagymas baranyhusleves

APPLTIZERS
ELOETELEK

Mix Pakodas

mixed vegetables cottage cheese in a gram flour
masala batter

Vegyves Pakoda

vegyes zbldségek sajttal, flszeres csicseriborsd
bundaban

Mix Platter

A combination of mouth watering veg and
non-veg appetizers with chicken tikka, prawn pakora,
paneer tikka, onion bhajia and hara bara kebab.

Vegyes Tal
Nagyszerl el6ételek inycsiklandd kombinacidja csirke

tikkaval, garnéla pakoraval, sajt tikkaval, hagyma
bhajiaval és z6ldség kotlettel.

1790 Huf

1890 Huf
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Ne LN APPETIZERS
t;\’,‘\’/;\’; ELO ETELEK
° ° °
\ YR YA
QW ’ “ YA YEd Onion Bhajia 2390 Huf
\" .\ l. \‘, .\ slices of onion fried in a gram flour masala batter
A

Hagvma Batyu

A AN p
‘ P ‘ P ‘ P hagymacsikok flszerekkel és csicseriborsdliszttel
\ Y 4 \'s \ Y 4 \ bunddzva
@ - o = @ -
’ l‘\ ' \ V 4
‘ ¢ ¢ . ¢ Punjabi Samosa 2590 Huf
2R X JRVR N |
® .’.\. ® .’ flaky pastry shells stuffed with delicious mixture of @
potato and peas .
o { o
‘ \‘ p; . \ Pandzsabi Szamosza

\’.\I
0
N
\’\I

0

’
A )
' 4
\

.I.\ P leveles tészta izletes burgonya-és
‘ .\‘l. . .\ z6ldborsdé-keverékkel téltve
- @ - o -

y 4 4 “ Y 4 Hara Bara Kabab 2390 Huf
¢ \" .\ l. \ flavoured vegetable cutlets @@
N ’0\., 70ldseg Kotlett
°® ‘ ® ‘ ® izesitett zOldség kotlett

° .‘.’.‘o’.\
d “ L Ve “ ¥d Chana Chat 2390 Huf
\ l. \‘, .\ l. \ boiled cheak peas with onion, tomato, cucumber & lime
"\’,\. ’°\., Chana Chat
‘ Y ‘ Y ‘ ® fétt csicseriborsd hagymaval, paradicsommal,
kaval és lime-val
>’<.\.I.>.(.\ uborkaval és lime-va
i .I \. 0 .I
\ , ‘ > \ l % Aloo Papdi Chaat 2390 Hut
N e - potato and crispy flour crackers mix with mouth ®
\. ‘ \. watering tamarind and sweet yoghurt
V4 V4
-

’.
\ X RN
' 4

Ropogos Burgonyas Chaat

/"\.. .
0

I.\ I.\ ’ ropogos burgonya chaat salataval, tamarinddal és
‘ ° ‘ () ‘ ° édes joghurttal
A X SEVER X SR\
Z,\ V4
" PY ‘ .’ .\. Chicken Pakora (6 pcs) 3290 Huf
\.1.\.10\./.\ fried chicken in a mildly spiced gram flour batter
4 ‘\ QW .\ y Csirke Pakora (6 db)
® ® * csicseriborsdlisztes flszerbundaban sult csirkemell
ve L N
Z,\ V4
"\. ‘ .’ .\. Prawn Koliwada (6 pcs) 3990 Huf
\'y \.l.\./ \ fried prawn in a mildly spiced gram flour batter ® @
2\ ‘ Y 4 Garnela Koliwada (6 db)

csicseriborsolisztes flszerbundaban sult garnéla
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OUR SPECIAL DISHES 2 LN'e LN
SPECIALITASOK AN X AN
° ‘ ° ‘ ° ‘ °
A .’ .\.I.\.l’\
Tandoori Subzi 3290 Huf

\ WA
\ y 4
’.
PR

!
|

\”

marinated vegetables and paneer roasted in clay oven
Tandoori Zoldsegek

V4
R
A )
N2

A

!
|

Z,\ 7, )\
marinalt zéldségek és hazi sajt kemencében grillezve \. ‘ ° ‘\. ‘ .’
’.‘.’.‘o’.‘.’.\
s o s . \ Z,\ ’
Indigo’s Special Paneer 3290 Huf .’ \. ‘ .’ \‘
traditional homemade Indian cheese cooked with l \" \ l ‘/ \
onions, tomato & peppers @ - o .’0 - e

/7N

\ V4
o
s
g
-

\ ' 4

Hazi Sajt Indigo modra
hazi készitésld sajtunk hagymaval, paradicsommal

kg
;
s
1’ \'/s
‘

A JRY

és paprikaval fézve N\ \ Z,\ ’ \ V4
/. ‘ .\‘l. ‘ o\
\ W4 V4
Mango Chicken 4990 Huf \. N '0\’,\’ p
Chicken cooked with mango, coconut milk and spices @ ® ‘ ® ‘ Y ‘ ®
Mango Csirke I.\.l.\.l.\.l.\

(]
N
[

N
g ~

krémes, mangods és kdkusztejes szészban
fétt omlods csirkemell

7\

!
|
!
|

A
N2
W
’

N\
R

Hagymas Baranycombok

hagyomanyos indiai étel, még a Mogul idékbél, két fajta
hagyma felhasznalasaval

7
-..\
‘
\
.‘ P,
' A Y
’

Z,\ V4
Malai Kabab 1990 Huf \o ‘ o"\o ‘ o’
clay oven roasted chicken breast in a cashew and I.\.l.\.lo\.l.\
cheese marinated N\ ’ \ 7, \ ’ \ V4
Enyhén Fliszerezett Csirke Kabab ,‘ . '\‘ l. ‘ 0\
kesudids flszeres szészban pacolt grillezett csirkemell \.:.:.’. .)o(.’
® . ° ® ‘ ®
Saagwalla Gosht 6290 Huf /.\.l.\‘/ \.l.\
lamb cubes cooked in a spinach sauce with freshly N\ "\ "\ "\ 4
ground spices ( o
Spenotos Baranycombok l.:.( A\ X ¢ ).(.\
flszeres spendtmartasban elkészitett baranycomb \. ‘ "\. ‘ .’
/7 Nd 'y NI
- @ - o (S
Rogan Josh 6290 Huf N /N PN’
| : : : ° ° ‘ ° °
amb cubes cooked in a rich onion and tomato sauce ‘ ‘
g \'y NI /N
Rogan lOSh \.,o\.’.\ o\.’
baranycomb falatkdk gazdag hagymas-paradicsomos ° ‘ ° ‘ ° °
szdszban fézve ,.\.l.\. 7 l.\
N\ .’ \. I‘\ . \. V4
Lamb Do Pvaza 6290 Huf
bDoPyaza - "), Ne' N
traditional Indian classic dish from Moghul times, with .’o - Q) - o
two kinds of onions @ \. ‘ ."\. .’
/N N
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Indigo’'s Special Paneer

Hazi Sajt Indigo Modra
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Lamb Do Pvyaza
Hagymas Baranycombok
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Malai Broccoli Paneer Tikka
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Kremsaijtos Brokkoli Sajinyars
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lndigo Tricolour Platter Gilafi (Seekh Kabab)
Indigo Trikolor Tal Daralt Barany Kabab
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9 DISHES FROM TANDOOR
ETELEK A KEMENCEBOL

Malai Broccoli

creamy cheese marinated broccoli cooked in the tandoor
Kremsaijtos Brokkoli

tandorban sttott krémes, sajtos brokkoli

Paneer Tikka

cheese marinated with chilli yoghurt masala
Sajtnyars

tikka szészban pacolt hazi készitésl indiai sajtfalatkak

Tandoori Chicken

clay oven roasted chicken seasoned with aromatic spices
and roasted in the tandoor

Tandoori Csirke
grillezett, flszerekben pacolt csirke tandoorban sttve

Chicken Tikka

clay oven roasted chicken breast marinated with our
special masalas

Csirke Tikka

grillezett csirkemell falatok kUlénleges fliszereinkben
marinalva, tandoorban sitve

lndigo Tricolour Platter

selection of three clay oven roasted chicken breast
(malai, tikka, haryali)

Indigo Trikolor Tal

harom kUlonb6zé izesitésl csirkemell tandoorban sttve
(malai, tikka, haryali)

Prawn Tikka (8 pcs)

prawn’'s marinated with our special masalas & roasted in
clay oven

Garnela Tikka (8 db)

tandoori kemencében silt garnéla, killdnleges
fUszereinkben marinalva

Gilaf'i (Seekh Kabab)
seasoned minced lamb grilled on skewers

Daralt Barany Kabab

fUszeres, daralt baranycomb nyarson grillezve

5690 Huf

@@

1290 Huf

®

2990 Huf

®

1590 Huf

®

5990 Huf

OO0

5990 Huf

®W®

6290 Huf

®®



VEGETARIAN MAINS
VEGETARIANUS ETELEK

Jeera Aloo

potato cubes tempered with cumin, and coriander
Komenyes Burgonya

kdmeényes burgonya friss korianderrel

Aloo Gobi

potatoes cooked with cauliflower in a mix of spices
Karfiolos Burgonya

flszeres karfiol-és burgonya-kombinacio

Tadkewalli Daal

yellow lentils cooked with onion & garlic

Sarga Lencse

hagyomanyos hazi recept szerint készilt sarga lencse

Punjabi Chole

chick peas cooked in an onion & tomato gravy

Pandzsabi Csicseriborso

csicseriborsd hagymas-paradicsomos martasban elkészitve

Achari Baingan

aubergine cooked with onions and special masalas
Padlizsan Masala

serpenydben piritott padlizsan specialis indiai flszerekkel

Mix Veg
assorted vegetables and cheese in a mix of spices
70ldseg Curry

sajtos vegyes zo6ldségek serpenydben flszerekkel

Daal Maharani

the queen of daals, black lentils and kidney beans
cooked slowly, seasoned with spices

Iekete Lencse

az indiai lencsék kiralyndje: fekete lencse és fejtett
bab, lassu tlzén fézve és fliszerekkel izesitve

2990 Huf

®

2990 Huf

5290 Huf

®

5290 Huf

®

5190 Huf

5190 Huf

®

5690 Huf

®
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Achari Baingan

Padlizsan Masala
Pandzsabi Csicseriborso
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Komenyes Burgonya
Mix Veg
70ldseg Curry
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Kadhai Paneer
Hazi Sajt Kadhaiban
Madras Paneer Curry

Madras Sajt Curry

Paneer Malkkhanwalla
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|, °N

o‘o

A X SRVIR )

N\ V4
‘ ° ° VEGETARIAN MA]NS
AR X SR\ ) VEGETARIANUS ETELEK
I‘\ \ I.\ ’
° ‘ ° °
\ol.)(.\ol.) Creamy Paneer 3290 Huf
\. ‘ .’ \. Indian cheese cooked in an enticing creamy cashewnut sauce ® @
\!I \.l \!, \ with coconut.milk
A p \01 . p Kremes Saijt
‘ () ‘ () ‘ ) indiai, hazi készitésul sajt tejszines kesudid szészban fézve,
\.l.\.lo\.l.\ kokusztejjel
Z,\ V4
I‘ ol .I.\.
\’.).(.\.’.) Paneer Tikka Masala 4290 Huf
grilled Indian cheese cooked in a spicy tomato gravy
| e \‘ oy . {  sajtTikka Masala ®®

\’.\I
0
N
\’\I

0

’
A )
' 4
\

AN Yy nyarson sitétt indiai, hdzi készitésd sajt flszeres
‘ ° ‘ °® . P paradicsommartassal
.\.l. ° .\
l 4 “w o
° | '\‘ P Kadhai Paneer 3290 Huf
.>o(. () .> Indian cheese tossed with diced onions, peppers ® @
o ‘ ."\. and spices
Hazi Sajt Kadhaiban
° .‘.’.‘o’.\ indiai l T . . 45 ]
/‘\ \ /‘\ ’ indiai, hazi készitésu sajt hagymaban és flszerekben
o o o
Vel Nt
¢ - o - @ -

o\ "‘ YA YEd Pancer Makhanwalla 3290 Huf
\" .\ l. \" .\ Indian cheese cooked in a buttery tomato gravy ® @
P "\.,‘\’ P Vajas-Paradicsomos Saijt

. °® ‘ ® . Y indiai, hazi készitésl sajt vajas paradicsommartasban
N \'y NI parolva

.\.’;\. .\.’

o o o

‘!’.‘.’.‘!’.\ Palak Paneer 1290 Huf
"\ .’ \. "\ .’ Indian cheese cooked in spinach with spices @
\ Y 4 \‘ s & Spenotos Saijt

@ - 0o > @ - .
’ PAAN ' \ P4 spenotos, indiai, hazi készitésl sajt érolt

‘ P ‘ P . P fUszerkeverékkel izesitve

\o’.\.,.\o,.\

7, ,\ \ Z,\ ’

‘ ° ° . ° .

Madras Paneer Curr 3290 Huf

ve L N Yy |

P P .’0\. paneer cubes cooked in a rich coconut gravy in madras style ®

‘ ° ‘ ® . ® Madras Sajt Curry
\'/s \ \'/S

enyhén csipds, flszeres hazi készitésl sajtbol készUlt kdkuszos
curry Dél-Indiabol
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CURRY DISHES (CHICKEN)
CURRY ETELEK (CSIRKL)

Creamy Chicken

chicken cooked in an enticing creamy cashewnut sauce
with coconut milk

Kremes Csirke
csirkemell tejszines kesudid szdszban fézve, kdkusztejjel

Murg Makhanwalla
roasted chicken, cooked in a rich buttery tomato sauce
Vajas-Paradicsomos Csirke

csirkemell roston sutve, majd gazdag vajas-paradicsomos
martasban fézve

Chicken Tikka Masala

roasted chicken cooked in a spicy tomato-based sauce
with peppers

Csirke Tikka Masala

tandoori kemencében silt csirkemellfilé csipds,
hagymas-paradicsomos martasban fézve

Kadhai Chicken
chicken cooked in kadhai with fresh herbs and flavourings
Kadhai Csirke

csirkemell falatok friss flszerndvényekben és flszerekben
megforgatva, kadhaiban fézve

Saagwalla Murg

chicken cooked in a spinach sauce with freshly ground
spices

Spenotos Csirke

frissen 6rolt flszerekben, gazdag spendtszdszban
f6zott csirkemell

Madras Curry Chicken

chicken cooked in the classic South Indian coconut
Madras curry

Curry-s Csirke Madras modra

a klasszikus dél-indiai, kdkuszos Madras
curry-szoszban fétt csirkemell

Chicken Curry
chicken cooked with onions, tomato & homemade gravy

Curry-s Csirke

kockazott csirkemell hagymaval, paradicsommal, hazi
szdszban fézve

2990 Huf

Ol0

1990 Huf

Ol0

1990 Huf

PO®

1990 Huf

®

1990 Huf

@

1990 Huf

@

1990 Huf
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1+ g CURRY DISHES (LAMB)
° ‘ ° ° . R
VNI _\,_N CURRY ETELEK (BARANY)
I‘\ .’ \. I.\ .’
\.l.\! /.\.l.\ ICre:)lmy :ad“-lb o i : 6290 Huf
PAN P amb cooked in an enticing creamy cashewnut sauce

‘\o ‘ o"\o Kremes Barany ® @
\.I.\ (4 N A ) baranycomb tejszines kesudio szoszban fézve, kdkusztejjel
7, ,\ ’ \ Z,\ ’

‘ ° ° . ° .

N<g \‘ ;, NE Lamb Vindaloo 6290 Huf
’. ./'\.'.\’, goan delicacy, lamb cooked in a tomato tangy

‘ P ‘ S . P spice sauce
\.,.\.I.\.,.\ Barany Vindaloo
Z,\ ’ \ /7, \\ ’ goai ételktldnlegesség, csipds-savanyu szoszban fézott
\‘,0 ‘ 0\.(0 barannyal

A\ W4 A
@ - o - @ -
"\ "\ ).\ 4 Kadhai Lamb 6290 Huf
o o o . .
lamb cubes tossed with fresh herbs and flavourings,
N ’.‘.’0)0(.\ cooked in a kadhai @ @
.’ ‘ " ‘ .’ Kadhai Baranycombok
\ Y 4 baranycomb falatkak friss fliszerndvényekben és
.>;(.’.\.> flszerekben megforgatva, kadhaiban fézve
o o o

\ .\.l.\!/.\ Madras Lamb Curry 6290 Huf
"\ \ "\ ’ lamb cubes cooked in a rich coconut gravy in madras style @
| S l. \‘ p .\ l. . Madras Barany Curry
”\.,'\.’.\., enyhén csipds, flszeres baranycombbdl készilt kokuszos

‘ o ‘ " ‘ " curry Dél-Indiabdl
N2 X RV

o - @ - o w-

NN X AN, CURRY !)ISHES (SEAFOOD)
\. ,‘ ‘ ¢ . ¢ CURRY ETELEK (TENGER GYUMOICSED

() .‘o’.‘.’.\

\,~’ “ AW  Prawn curry 5990 Huf
\‘, \ l \., \ prawn cooked with onions, tomato & homemade gravy ®
/‘\’,’\’1‘\” Curry-s Garnéla

® ® ® garnéla hagymaval, paradicsommal hazi
\ l \‘I \ l N\ szoszban fézve
@ - o = @ -
’ Z,\ ' \ V4
\" ‘\‘ PN \., BN  Prawn Vindaloo 5990 Huf

R e e e Goan delicacy, prawn cooked in a tomato tangy
"\ ° \. ’.\ .’ spice sauce ®
\ Y 4 \‘ s & - Garn¢la Vindaloo
’.\.I;\.’.\.I goai ételklldnlegesség, csipds-savanyu szoszban fé6zott

‘ ° ° . ° garnélaval
\ W4 \ l \'S \

- @ - o w

N .I‘\. 4 .‘ g  Madras Prawn Curry 5990 Huf

d \'/y NI

|

! 4
.\o
s

A

prawn in the coconut Madras curry sauce from South-India ® @
Madras Garnela Curry

garnéla kokuszos Madras curry-szdszban Dél-Indidabdl
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TOFU DISHES
TOFU ETELEK

Palak Tofu 3290 Huf
tofu cooked in spinach with spices ©
Spenotos Tofu

spenodtos, tofu &rolt flszerkeverékkel izesitve

4290 Huf

©®®

Madras Tofu
tofu cubes cooked in a rich coconut gravy in madras style
Madras Tofu

enyhén csipds, flszeres tofubdl készult kdkuszos curry
Dél-Indidbdl

1290 Huf

®®

Tomato Tofu Masala

tofu in spicy tomato sauce
Paradicsomos Tofu Masala

tofu flszeres paradicsom martasban

BIRYANI
FUSZERES INDIAI RIZSES ETELEK

5990 Huf

®®

Veg Biryani

a popular Indian rice dish cooked with vegetables
Z0ldseges Biryani

népszerl indiai rizsétel zd6ldségekkel

5290 Huf

®®

Chicken Biryani

a popular Indian rice dish with chicken
Csirke Birvani

népszerU indiai rizsétel csirkemell falatokkal

5990 Huf

®®®

Prawn Birvani

a popular Indian rice dish with prawn
Garnela Birvani

népszerdl indiai rizsétel garnélaval

6290 Huf

®®

Lamb Birvani

a popular Indian rice dish cooked with lamb
Barany Biryani

népszeruU indiai rizsétel barany falatokkal
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Madras Tofu Tomato masala Tofu
Madras Tofu Paradicsomos Tofu
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- O

."\. I‘\ .’\. I‘\ .’\ I‘\ ’\ I‘\ ’\' I‘\ .’\. I‘\ ’\ I‘\ ’\. I‘\ ’\ ;)\

Y

s
£
N\
o

8
,.
N\
l’
\.
’.
N\
l.
\.
I.
N\
l.
\.
’.
N\

()
(4
\.
’.
N\
l.
\.
’.
N\

[ )
(4
\.
s’

l.\.,.
l.\.’.



. PR

\l\/\/\/

. PSSO AN
Yl | >

/. l\ot.\ /\ N /\ \'/ l\ '/ /\ /.\ l\ N\ /\ '\
\' \., N\ \.,, \1 AN AN \m, N\ \., N\ \m, N\ \m, N\ \m, N\ \m, \1 7

LN N N N N Nt L Nt N e ) N e ) N
S N N X S N N I N I N N N N A N N N e

y ,,. * ), LN L N N Nt L N N e ) N e ,.
|

[ ] -~ (]

.
~ \’ A \’ \I \’ AN \’ A \’ AN \’ \.IQ\’O\I \’ ’

’
\/' |, .\ A X 4 /.\ A X 4 /. |, .\ N & /.\ N & /.\ N

\)
\
I
‘e
\
4

Aloo Paratha
Butter Naan
Vajas lepénykenyer

Burdgonyas Paratha

Plain Roti
Tradicionalis Roti
Laccha Paratha
Leveles Paratha




N\
°
V4

vajjal gazdagon atgyurt lepénykenyér

‘l

7, ,\ Z,\
‘ .I‘\ N
.‘.’.‘o’.‘.’.\
N\ ’ \ Z,\ ’ \ V4
* | | e | ° SIDE DISHES
l.\o’.\.l.\o’.\ K (") R E TE K
\ I‘\ ’ \ I.\ ’
o o o o
I.‘.’.‘!’.‘.’.\
N\ Z,\ V4
.I‘\, I ,I.\. ROTI
l.\o’.\.l.\o,.\ pl . “ 50 H f
A 7\ ain u
\. ‘ ."\. ‘ .’ an unleavened whole wheat bread
Pl \.I \ys \.l N\ kovasztalan, teljes kidrlést buzakenyér
N\ ’ \ Z,\ ' \ V4
® o ‘ ® o Butter 1190 Huf
l.\!I.\.l.\!I.\ an unleavened whole wheat bread with butter @
\ I‘\ ’\ l.\ ’ kovasztalan, teljes kidrlésii buzakenyér vajjal
° ° ‘ ° °
YRV YA ...
- Q) - o a> @ - arlic 1250 Huf
N\ ’ \ "\ ’ \ 4 an unleavened whole wheat bread with garlic
l. \" .\ l. \.’ .\ kovasztalan, teljes kiérlést buzakenyér fokhagymaval ®
- 0 - @ - o -
| "\ ' A YN 4 Chili-Garli 1250 Huf
o o ‘ o ‘ " ili-Garlic | B | u
an unleavened whole wheat bread with chili and garlic
,.\.l.\°’.\.l.\ kovasztalan, teljes kiérlést buzakenyér chilivel ®
AN AN . iraoymaval
ORI
- 0 - @ - o -
Z,\ Z,\
A ,"\, (4  PARATHA
’.‘.’.‘o’.‘.’.\
\ ."\. I‘\ ."\. 4 Laccha Paratha 1190 Huf
layered flat bread
,.>0<.\.l.>o<.\ Leveles Paratha ®
\. . ."\. . .’ lepény leveles tésztabol
(.>.<.>(.>.(.) Aloo Paratha 1290 Huf
PY ‘ ° ‘ PY ‘ PY layered flat bread stuffed with flavoured potato ®
d 'y NI /N Burdonyas Paratha
- 0 - @ - o w-
\. "\ ."\. "\ .’ lepény leveles tésztabadl, flszeres burgonyaval
/7 9 '/ NI ~
- ) - 0 = @ -
AN '
g \'y NI /N
Ay X Ay Plain Traditional Naan 1150 Huf
Q ‘ o\ I 4
® ® o o Indian flat bread baked in the tandoor
’.‘.’.‘!’.‘.’.\ Tradicionalis Naan © @
. ."\. "\ .’ \. ’ tandoorban stto6tt indiai lepénykenyér
l.)-(.\ol.)!(.\ Butter Naan 1190 Huf
\. ‘ .’ \. ‘ .’ buttered flat bread baked in the tandoor ©®
,.\ d ,.\ I.\ \ajas Naan
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KORETEK \’/i\’)’\”“’l
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Chili Garlic Naan 1290 Huf
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NI N

flat bread topped with flavoured garlic and chili @ @
Chilis-Fokhagymas Naan

Z,\ Z,\
chilis-fokhagymas vajas lepénykenyér \. ‘ ° ‘\. ‘ .’
’.‘.’.‘o’.‘.’.\
Garlic Naan 1290 Huf \ "\ /‘\ "\ /s
flat bread topped with flavoured garlic e e ¢ ®
Fokhagymds Naan © ® l.‘o’.)". o/.\

fokhagymas vajas lepénykenyér
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Kashmiri Naan 1790 Hut

special flat bread with nuts, raisins, cheese and cherry @ ®

Kasmiri Naan
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7, ,\ 7, \
naan specialitds kesudioval, mazsolaval, sajttal \. ‘ ."\. ‘ .’
és cseresznyével . \ l <, \ l -

\.’.\.’o\.’. .’
Paneer Kulcha 1790 Huf ° ‘ () ‘ ® ‘ °
soft bread stuffed with seasoned homemade cheese ® ’.\.’.\.l.\,’.\
Sajtos Kulcha

-
‘ V4
o
V4
-

|
!
|
:

-
o

l.\

d ~
Q8

fUszeres, hazi készitésld kenyér, indiai hazi sajttal toltve
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Basmati Rice 1690 Huf
naturally aromatic basmati rice

Basmati Rizs

természetes aromaju, parolt basmati rizs
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Haldi Jeera Rice 1790 Huf

N
g

[ ) [ ]
2,\ Z,\
steamed rice tossed with cumin and flavoured with turmeric \. ‘ ."\. ‘ °
Kurkumas, Komenyes Rizs s € V) NE
parolt rizs kdményben megforgatva, kurkumaval izesitve \..’;\:’I;\..’;\.
l.\o,’\.l.\o’.
Pulao Vegetables 1990 Huf [ I‘\ 2\ ‘\
a popular rice dish with vegetables '\ l. ‘ o l.
Pulao Ziildséggel (. () .)o’. () .\
hagyomanyos indiai rizsétel ’ \ ‘ \
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Z,\ ’ \ 7, ,\
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I _\/_NI_
N\ .’ \. I‘\ .’ \. s
U YRR SALAD
AN X AN, SALATAK
® ‘ ° ‘ ° . ®
I.\.l.\.lo\. \
\ "\ 4 ‘\ " 4 Y()ghurt 990 Huf
- - - plain yoghurt
g .).(.\.l.)- Joghurt ®
\. ‘ ."\. ‘ PS natur joghurt
N0 /N
Ng /N @ Sliced Onion 1090 Huf
® ‘ ° ‘ ° . ° . : : - :
l \ \ \ sliced onion with green chili and lime
- " - Szeletelt Hagyma
° ‘ .\. szeletelt friss lilahagyma, z6ld chilivel és lime-mal
l 4

8
’.
2, \
ve'
XS
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N\

‘l

N\
l.
Q8
o
N
N o
N\ \ V4
7\, N
) SN
’. (] .\o,. .l.\
N Wi “ AW  Kachumber 1590 Huf
l.\! \.l.\!’.\ E)Iz::;glrggiraignsdaelzsd made with frieshly cucumber, onion,
V4 Z,\ ’
\. ‘ ."\. ‘ .’ Kachumber (friss indiai salata)
I.\.l.\.l.\.l.\ Klaszikus, friss indiai saldta uborkaval, paradicsommal,
N\ ”‘\. I‘\ ."\. V 4 hagymaval és korianderrel
(’)’(’)‘(’){’) Cucumber Raita 1590 Huf
P ‘ P ‘ P ‘ °® cucumber in flavoured yoghurt ®
I.\.l.\./.\.l.\ Uborkas Raita
N\ "‘\. "\ ."\. ’ uborka fliszeres joghurttal
d \'y NI /N
- 0 - @ - o > . o o
Z,\ PAN Mix Raita 1690 Huf
\0 . 0’ \0 . 0’ mixed vegetables in a mildly creamy yoghurt
®
/.\.’.\.’.\.l - Z0ldseges Raita
N ."\. "‘ ."\. d  6idségek krémes joghurttal
l.\o’.\.l.\o,.\ f
AN Z,\ Mixed-Vegetable Salad 1690 Hu
\.\"."\.\‘l.’ selected, sliced vegetables with green chili and lime
¢ N A} \egyes Salata
- ) - 0 = @ -
- ’ \ 7\ ' \ s friss, vegyes zdldségek zold chilivel és lime-mal talalva
"\, Ne' ) N
A\ W4 W4
- 0 - @ - o -
Z,\ Z,\ Extras 190 Huf
\. ‘ "‘\’ . ” Green chili
AR X SENVER X JRN  zold chil
N\ FAAY V4
0"\0 ‘ o’.\o Papad
l’\.,’\.l.\.,.\ Csicseri ropogos
Z,\ Z,\
\. ‘ .’ \. . .’ Mango Chutney
y \ l s \ l \ Mangd lekvar
-- @ o - @ -
AV A YN AN i
l. ¢ l. p .\ Savanyusag
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DESSZERTEK S
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Pista Kulfi 2190 Huf I‘\ "\ )‘\ 4
. . . . o o o
homemade indian ice-cream made from milk,
flavoured with pistachio @ ® ).(.\.l.)(.\
Pisztacia Kulfi ‘ .’ )} o ‘ .’
indiai hazi készitésu fagylalt pisztaciaval \ Y 4 \‘, \ Y 4 \
@ - o = @ -
L AN
Mango Kulfi 2190 Huf \!,.\.l.\!/.\
homemade indian ice-cream made from milk, @ Z,\ ’ \ Z,\ ’
flavoured with mango ‘ [ ‘ ® ‘ °
Mangé Kulfi A X SEVIR X SR\
indiai hazi készitésl fagylalt mangdval ’ \. /‘\ .’ \. /
\!’.\.l. !’.\
Chocolate Dream 2190 Huf l‘\ 2\ I‘\ Y 4
tricolour chocolate mousse o ‘ ® ®
Csokolade Alom ® A\ X SRR X SR\

!
|
|

Z,\ V4
csokoladé mousse haromféle csokoladébdl "\. ‘ .’ A
I one s
Z,\ ’ \ V4
Gulab Jamun 2190 Huf ‘ " ‘ o
deep fried milk dough balls, served hot, with a @ ® \ l \'s \
sweet syrup @ - o

A )

Gulab Jamun
sUlt tejgolyodk forrd, édes szirupban

N\
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\ V 4

!
|
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o o

9 VEGAN GLUTEN-FREE DESSERT
VEGAN GLUTENMENTES DESSZERT

7, ,\
N

Qo -

Coconut Lassi 1690 Huf

coconut milk with mango pulp
Kokusz Lassi
kokusztejes mango lassi

Mango-Coconut Harmony 2190 Huf
mango and coconut dessert

Mango-Kokusz Harmonia

mangods kékuszos desszert
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Gulab Jamun Pista Kulfi
Siilt Tejgolyo Pisztacia Kulfi

@ - o = @ w0 = @ - 0w @ - 0> @ = o> @ = o = O

\ I‘\ .' \. I‘\ .’ \. I‘\ .’ \. I‘\ .’ \. I‘\ .’ \. I‘\ .’ \. I‘\ ’ \ I.\ ’ \ I‘\ .’ \ V4

Ve LN L N L N LN L N LN L N N e

- O >

N\

(4
\ o
’.
N\

(4
\ ()
’.
N\

(4
N\
’.
N\

(4
\ o
’.
N\

l o
\ o
’.
N\

(4
8
’.
N\

(4
8
’.
N\

, {
\ o
’.
N\

l o
\ {
’.
N\

4

@ - o > @ = o = @ = 0w @ - o> @ = o> @ = o > P = o = @

- O >
- O -

Chocolate Dream Mango Kulfi
Csokoladé Alom Mango Kulfi
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INFORMATIONS
INFORMACIOK

We draw your attention to the fact that paying individually is not possible over
10 people.

We welcome our guests with pets on our summer terrace.

We kindly draw our guests attention due to food safety reasons it is not
permitted to consume food and drink wich was not prepared in our restaurant.

Should you have an allergy or sensitivity to any food or beverage, please indicate
it to us in advance.

The total bill includes the 5% or 27% VAT. A 12% service charge will be added to
your bill. The prices are in HUF.

In case of takeway we will charge 75Huf/ box.

Felhivjuk vendégeink figyelmét, hogy 10 f6 felett az idékorlatra vald tekintettel
kUlén fizetésre nincs lehetéség.

Kisallattal érkez6 vendégeinket kizardlag a nyari teraszunkon fogadjuk.
Felhivjuk vendégeink figyelmét, hogy kilsé helyszinen elkészitett ételek vagy
kivllrél behozott italok fogyasztasa élelmiszerbiztonsagi okokbdl étterminkben

és a nyari teraszunkon nem megengedett.

Amennyiben allergidja vagy érzékenysége van valamelyik étellel, itallal szemben,
azt kérjuk, elbére jelezze!

A szdmla végdsszege tartalmazza a jogszabalyokban eléirt 5%, illetve 27% AFA-t.
A szdmla végdsszege 12% szervizdijat tartalmaz. Az arak forintban értenddék.

Elvitel esetén dobozonként 75 ft extra kdltséget szadmolunk fel.

nuts-diofélék

@ sesame-szezammag
@ milk-tej
gluten-glutén

@ egg-tojas

@ celery-zeller

chili-csili paprika

extra chili-extra csili paprika

prawn-garnéla

®OOO®

mustard-mustar

INDIGO 1024 BUDAPEST,
BUDA Fenvutcais.

(+36-1) 397-7077 || +3620 527 77 28
BUDA@INDIGO-RESTAURANT.HU

WWW.INDIGO-RESTAURANT.HU

1066 BUDAPEST, INDIGO
JOKAI UTCA 13. PEST

(+36-1) 428-2187|| +36 20 527 77 25
INFO@INDIGO-RESTAURANT.HU
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BOROK
WINES

GYONGYOZO BOROK / SPARKLING WINES

Etyeki Kuria Plane Frizzante (Etyek-Buda)
1690 Ft / 0,15 | 7900 Kt/ 0,75 |

Brombe Prosecco Spumante

(Veneto-Olaszorszag)
2590 Ft/ 0,151 10 900 K¢t/ 0,75 |

FEHERBOROK / WHITE WINES

Etyeki Kuria - Irsai Oliver (Etyek-Buda)
1190 Ft /0151 6900 Ft/ 0,75 |

Bé¢la ¢és Bandi - Pinot Gris (Balatonszé16s)
1790 Ft / 0,15 | 8500 Ft/ 0,75 |

Kali Kovek Rezeda - Olaszrizling (Kdveskal)
1S90 Kt/ 0,151 8900 Kt/ 0,75 |

Pannonhalmi Féapatsag - Sauvignon Blanc
(Pannonhalma)
2390 Ft/ 0,151 10900 Kt/ 0,751

Ruppert - Chardonnay (Villany)
2390 Ft / 0,151 10 900 Ft / 0,75 |

Tokaj Nobilis - Furmint (Tokaj)
2590 Ft/ 0,151 10 900 Kt/ 0,75 |

Fritz Haag - Riesling Trocken
(Mosel/Németorszag)
11900 Kt/ 0,751

Matua - Sauvignon Blanc
(Marlborough/Uj Zéland)
11900 Ft / 0,75 |



BOROK
WINES

ROZEK / ROSE WINES

Pannonhalmi Tricollis Roz¢é (Pannonhalma)
kekfrankos, merlot, pinot noir
1690 Ft / 0,15 | 7900 Ft / 0,75 |

Konvari Roz¢ (Balatonboglar)
merlot, cabernet franc, cabernet sauvignon,
kekfrankos

1890 Ft/ 0151 8900 Ft/ 0,75 |

VOROSBOROK / RED WINES

Ikon - Cabernet Sauvignon (Radpuszta)
1790 Ft / 0,151 8500 Ft / 0,75 |

Gal Tibor - Pinot Noir (Eger)
2290 Ft/ 0,151 10 500 Ft/ 0,75 |

Ruppert Szivkiralyno - Syrah Villany)
2390 Ft/ 0151 10900 Ft/ 0,75 |

Montes Reserva — Merlot

(Central Valley/Chile)
23590 Ft/ 0151 10 900 Kt/ 0,75 |

Kaiken Indomito - Malbec

(Mendoza/Argentina)
11900 Ft/ 0,75 |

Sauska Cuvee I1 Villany)
cabernet franc, merlot, cabernet sauvignon,
syrah 12 900 Kt/ 0,75 |

DESSZERTBOR / DESSERT WINE

Grof Degenfeld Fdes Szamorodni (Tokaj)
furmint, harslevelii
2190 Ft /001 900 R/ 0,501
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CSAPOLT SOR
DRAFT BEER
Dreher Gold
1550 / 0,31 IS850 Ft/ 0,51

UVEGES SOROK
BOTTLED BEERS

0,33 |
Alkoholmentes Dreher 1590 K
Kingf isher 1890 It
KOKTEIOK
COCKIAILS
Aperol Spritz 3890 Kt
Aperol, Prosecco, szdda,
friss narancsszelet
Aperol, Prosseco, soda,
fresh slice of orange
Mango Spritz 35890 It

Aperol, Prosecco, szdda,
hazi mangdplré, friss narancsszelet
Aperol, Prosecco, soda homemade
mango pure, fresh slice of orange

Bombay G&T 3890 Kt
Bombay Sapphire London dry gin,

friss citrus, Fever Tree Indian tonic
Bombay Sapphire London dry gin,

fresh citrus, Fever Tree Indian tonic

Malfy G&T 3090 K

Malfy Gin Rosa, friss grapefruit, perzsa
rézsaszirom, Fever Tree Mediterran tonic

Malfy Gin Rosa, fresh grapefruit, Persian rose
bud, Fever Tree Mediterranean tonic



KOKTELOK
COCKTAILS

Hendrick's G&T 3290 Kt
Hendrick’s Original gin, friss uborka,
Fever Tree Indian tonic
Hendrick’s Original gin, fresh cucumber,
Fever Tree Indian tonic

Strawberry Gin Daiquiri 5890 k¢
Bombay Sapphire London dry gin,
eper, friss lime
Bombay Sapphire London dry gin,
strawberry, fresh lime
Mojito 3890 It
Bacardi Carta Blanca rum,
friss menta, lime, széda
Bacardi Carta Blanca rum,
fresh mint, lime, soda

Mango Colada 35890 It
Bacardi Carta Blanca rum, hazi
mangoszirup, kdkusz, ananaszlé
Bacardi Carta Blanca rum, homemade
mango syrup, coconut, pineapple juice

ALKOHOLMENTES KOKTELOK
MOCKIAILS

True Love 2190 Ft
Fever tree Indian tonic, citrus,

Rooh Afza rdézsaszirup
Fever tree Indian tonic, citrus,

Rooh Afza rose syrup

Virgin Mango Colada 2190 kt
Hazi mangdszirup, kokusz, ananaszlé
Homemade mango syrup, coconut,

pineapple juice
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GINEK
GINS
4 cl
/. Bombay Sapphire 2190 It
Malfy Gin Rosa 2690 K
\ ° Hendrick’'s Original 2890 It
V4
. RUMOK
° RUMS
l 4 cl
\ Bacardi Carta Blanca Rum 2590 Kt
° (Cuba)
g Barcelo Imperial 2990 K
. (Dominican Republic)
(] Plantation (Planteray) Pineapple 2990 Kt
l (Barbados)
° VODKAK
I VODKAS
N\ 4 cl
° ‘ ° Smirnoff No.2I 2690 Ft
l.\.’. Belvedere Organic 3190 Ft
\ 2, \
° ‘ °
, NG WHISKYK
StV Cr \WHISKILS
’ \ 4 cl
/. | ° Amrut Single malt 5690 K
.\o’. (Indian)
\ Z,\
Jameson 5690 It
ol e (Irish)
R X 4 ,
N "\. Bulleit Bourbon 3690 Kt
° (USA - Kentucky)
l \‘ p Johnnie Walker Double Black 5690 K
\.,'\. (Scotch)
.|
V4
4
N\

g
N
0



PALINKAK
HUNGARIAN SPIRITS

4 cl
Arpad prémium birs/Quince 2790 It
Arpad prémium barack/Apricot 2790 K
Arpad prémium szilva/Plum 2790 It
Arpad prémium gyombér/Ginger 2790 Kt
LIKOROK
LIQUEURS
4 cl
Zwack Unicum 1990 It
Jagermeister 2090 Kt
Bailey’'s 2290 It
LASSIK
LASSILES
0,251
Sos/Salted 1590 Kt
Mango/Mango 1690 Kt
Eper/Strawberry 1690 Ft
LIMONADEK
LEMONADLES
0,51
Klasszik/Classic 1690 It
Lime-menta/Lime-mint 1690 Kt
Gyombér/Ginger 1690 Ft
Rozsa/Rose 1690 Kt
Mango/Mango 1690 Kt
Eper/Strawberry 1690 Ft
Bodza/Elderflower 1690 Kt
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UDITOK

SOFT DRINKS
Coca Cola 1190 Ft / 0,25 |
Coca Cola Zero 190 Kt/ 0,25 |
Sprite Zero 1190 Ft / 0,25 |
Fever Tree Ginger Beer 1390 Kt / 0,20 |
Fever Tree Indian Tonic 15390 Kt / 0,20 |

Fever Tree Mediterranean Tonic 15390 Kt / 0,20 |

Alma/Apple 1290 Ft / 0,20 |
Narancs/Orange 1290 Ft / 0,201
Ananasz/Pineapple 1290 Ft / 0,20 |
VIZEK
WATERS
Szentkiralyi asvanyviz/Mineral water
1090 Kt / 0,33 | 1690 Ft / 0,75 |
Szoédaviz/Soda water
990 Ft/ 0,351 790 Kt/ 0,751
Sziirt viz/Filtered water
3590 Kt/ 0,35 | 590 Ft/ 0,75 |
KAVEK
COFFEES
Lspresso 1090 Kt
Capuccino 1190 Kt
Cafe latte 1190 K¢
Macchiato 1190 It
Cortado 1190 Kt
Decaf 1190 K¢



TEAK

TEAS
0,51
Darjeeling 1890 It
Fekete tea / Black tea
Green leaf 1890 Kt
Z6ld tea / Green tea
Morgentau 1890 It

Mangds zold tea /

Mango flavoured green tea

Jasmin gold 1890 Fkt
Jadzminos zdld tea /

Jasmin flavoured green tea

GYOGYTFAK
HERBAL TEAS
0,51

Refreshing Mint 1890 Kt
Borsmenta / Peppermint
Iresh Mint 1890 Kt
Friss menta / Fresh mint
Camomile 1890 Ft
Kamilla / Camomile
Sweet Berries 1890 Ft

Bogyds gyumodlcs / Sweet berries

KULONLEGES TEA
SPECIALITY TEA

0,21
Chai 1190 [
Flszeres, indiai, fekete tea
(tej, dnizs, gydmbeér)
Spicy Indian black tea
(milk, anise, ginger)
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